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Auch in schweren Zeiten wie diesen, sind manche Besprechungen, Seminare,
Tagungen, etc. unausweichlich. Um auf leckeres Essen nicht verzichten zu mdussen,

gibt es jetzt, unsere steril verpackten Fingerfood-Boxen. Wir beliefern Sie Covid-19
konform laut den vorgegebenen Regeln, fur die Gesundheit lhrer Gdste!

In den Boxen haben bis zu 4 pikante oder 6 sufle Snacks Platz.
Pro Box kRonnen 4 verschiedene Auswahlvdrianten getroffen werden.
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Beispiel-Boxen:

2x BrOtchen
2x Jourgebdck
€ 9,00
***k
4x Brotchen
€ 8,20
***k
2x Wrap
2x Weckglas
€ 9,40
*k*k
4x gefullte Tramezziniecken
€ 9,00
*k*k
2x Petit Four
2x Weckgldser
€ 9,00

*k*x
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4x Plunder
€ 8,20
alle Preise netto exkl. Mwst
Gerne Rreieren wir mit lhnen

lhre personliche Fingerfood-Box.
*Zustellgeblihr > Altlengbach & Umgebung: 10€ *alle Preise sind netto Preise (exkl. MwSt)

> Wien: 50€
*mind. 3 Tage vorher bestellen

SchulzCatering

MaiR 16, 3033 Altlengbach
T +43 2774 2461

M schulz@schulzcatering.at
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Unsere Brotchen:

Landbrotschnitten

Grammelschmalz mit rotem Zwiebel aq

Verhacktes mit Zwiebel Julienne ag
Heurigenaufstrich mit frischer Kresse aq

Schafkdse mit Rohschinken und Krautern aco
Lavendelschinken mit Balsamico-Perlzwiebel aco

Fein geschnittener Schinkenspeck mit Olpfefferoni aq
Beinschinken mit Krdutergervais und Gewurzgurke aq
Wurzige Salami mit Kapernbeeren am Stiel aco

WeiRbrot Brotchen

Mozzarella mit Haussalami und Kapernbeeren aco
Heimischer Weichkdse mit Trauben acq
Putenschinken nett garniert acoc

Serrano Schinken mit Melonenperlen aco

Brie im Aschemantel mit Trauben acHo
Eieraufstrich mit Pfeffer aus der Muhle aceran
Thunfischaufstrich mit Oliven poaceran
Ziegenfrischkdse mit Pesto acoH

Vitale Vollkornbrbtchen

Kurbisaufstrich mit gerOsteten Kernen acH

Ricotta und Blattspinat aq

Putenschinken mit Sojasprossen aar

Hummus, Gurken und Tomaten aco

Gebratener Tofu mit Salat acaro

Cottage Cheese garniert mit Radieschen und Schnittlauch g
Veggie > Gemuse und Sauce aL

Blffelmozzarella mit Tomate und Pesto aceranHo

CANAPES VOM FEINSTEN

Beef Tartar auf knusprigem WeiRbroteck acaLp

Ziegenkdse mit Pesto aaH

Schafkdse mit Rohschinken und Krdutern aco
Lavendelschinken mit Ei aceo

Fein gehackte Melanzani und Zucchini aco

Wurzig marinierte Garnele mit Chilistaub raco

Mozzarella mit italienischer Salami und Kapernbeeren aco
Gebeizter Lachs mit Rahm-Dillsauce und Limettenspalten paco

SchulzCatering

MaiR 16, 3033 Altlengbach
T +43 2774 2461

M schulz@schulzcatering.at
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GEFULLTE TRAMEZZINIECKEN

Eieraufstrich mit Pfeffer aus der Muhle aceran
Thunfischaufstrich mit Oliven poaceran

Cottage Cheese mit Paprikawdurfel und Jungzwiebel aq
Prosciutto ,San Daniele” mit Parmesanraspeln acaerHNO
Haussalami mit marinierten Paprika aceranHo

Gegrillte Putenbrust mit Rucola, Radieschen und Krautermayonnaise aacm
Raucherlachs mit Honigsenfmayonnaise apacm

Roastbeef mit Frischkdse — Tartare und Senfgurke aam
Buffelmozzarella mit Tomate und Pesto aceranHo
Frischkdse mit gegrillten Melanzani und Zucchini ac
Gegrilltes und mariniertes italienisches Gemuse aco

Wraps

California Wrap — gefullt mit Salat, Schinken und Kdse arecHn
Texas Wrap — gefullt mit Salat, Roastbeef und Mais arearn

Sea Wrap — gefullt mit Salat, Lachs aperaHn

Tunha Wrap — gefullt mit Salat, Thunfisch, Mais aberaHn

Florida Wrap — gefullt mit Salat, gegrilltem Huhnerfleisch aerarn
Chicken Wrap — gefullt mit Salat, gebackenen Huhnerfleisch aerarHn
Veggie Wrap — gefullt mit Salat, gegrilltem Gemuse aeraHN

ltalien Wrap — geflllt mit Salat, Tomaten, Mozzarella aeraHn

GEFULLTES JOURGEBACK

Ricotta mit Rucola und roten Pfeffer aus der Mihle aco

DlUnn geschnittenes Vitello mit feiner Thunfischcreme acoc
DUnn geschnittener Prosciutto mit Grana und Melone aco
Gegrilltes mariniertes italienisches Gemuse aco

Wachauer Schinken mit Kren aco

Haussalami mit Gurkerl aco

Putenbrust mit Pesto acoH

Edamer mit Krdauteraufstrich aco

Hausgemachter Kiimmelbraten mit Senf, Kren und Gurkerl amg
Hausgemachtes Selchfleisch mit Senf, Kren, Essiggurkerl und Ei amac
Tomate, Mozzarella mit Rucola und Pesto acergnHO

SchulzCatering

MaiR 16, 3033 Altlengbach
T +43 2774 2461

M schulz@schulzcatering.at
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VARIATIONEN IM WECKGLAS

Klassischer Crevettencocktail ar

Tandoori Chicken mit Couscous und Papaya «

Cocktail von Avocados mit Perlhuhn und Himbeergelee ¢
Kleine Anti Pasti Variation mit knusprigen Prosciuttochips o
Buffelmozzarella mit Kirschtomaten dazu Basilikum coH
Gefullte Beefbadllchen auf Pilzragout und Paprikamousse co
Kleiner Pilzcocktail mit Beinschinken und gerissenem Kren o
Salat Nicoise mit gegrilltem Thunfisch oco

Caesarsalad mit gebratenen Huhnerbruststreifen, Speckwdurfeln und
Weilbrotcroutons acaor

Kleiner griechischer Bauernsalat mit Schafkdse und Oliven cco
Schweizer Wurstsalat am

Pikanter italienischer Nudelsalat aca

Pikanter Huhnercurrysalat mit Koriander acco

Thaildndischer Salat mit gehackter Huhnerbrust,

fein gewurzt mit Schalotten und Krautern o

Glasnudelsalat mit Lachsroschen oo

Frittierte Garnelen auf Salat und slfsaurer Sauce rerogH
Buffelmozzarella auf heimischer marinierter Anti-Pasti

mit gereiftem Balsamico gHo

Kleine Frihlingsrollen auf marinierten Thai-Kraut mit Mango acc.
Quinoa-Linsensalat mit Radieschen und Zitronenmelisse o
Orangen-Fenchel Salat mit Oliven oH

Kleiner wurziger Kalbsbackerlsalat mit Truffel o

Mediterraner Salat mit Ziegenkdsebadllchen co

SchulzCatering

MaiR 16, 3033 Altlengbach
T +43 2774 2461

M schulz@schulzcatering.at
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sufe Verfuhrung

Apfelstreuselkuchen acaro
Topfenstrudel acarro
Obstblechkuchen nach Saison acergH
Punschwdlrfel aeaHr

Apfelstrudel mit Zimtzucker acaHeo
Malakoffschnitte acaHr

Blueberry Muffin aca.

Tiramisuwdurfel mit Kakaostaub acaHr
Grand-Manier Schokowdrfel acarr
Esterhazywurfel acarH
Heidelbeercreme im Murbteigschusserl acarH
Cupcake Walnhuss acarH

Cupcake Red Velvet acarH

Cupcake Espresso acraH

Cupcake Orangen Ingwer AcrgH
Cupcake Nutella Kokos acergH
Plunder Variation aceraH

sUfe Verfuhrung im Glas

Panna Cotta mit Himbeerspiegel acaH
Apple Pie-Tiramisu acaHro
Maronimousse cercH

Erdbeertiramisu arcaH

Kastanien Ingwer Creme cacocH
Melonensalat mit Minze

Mousse vom griinen Apfel acraH
Bananenkaramellcreme acraH
Schoko-Baileys-Mousse acraH
Ribiselcreme mit Schneehaube craH
Topfenjoghurtcreme mit frischen Fruchten cran
Joghurt mit frischen Friichten crq

Zusatzleistungen
Getrdnke

Personal

Equipment

Mobiliar

GERNE ERSTELLEN WIR AUCH EIN INDIVIEDUEL AN IHRE WUNSCHE
ANGEPASSTES ANGEBOT.

SchulzCatering

MaiR 16, 3033 Altlengbach
T +43 2774 2461

M schulz@schulzcatering.at
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AGB

1.Allgemeines f
1.1. Fiir simtliche Geschifte zwischen dem Kunden und SchulzCatering, Maif} 16 in 3033 Altlengbach, Osterreich (nachfolgend Caterer oder
b

Catering genannt), gelten ausschliefdlich diese ,Allgemeinen Geschéftsbestimmungen®. Entgegenstehende Geschaftsbedingungen des Kunden
sind nur dann wirksam, wenn sie vom Catering ausdriicklich und schriftlich anerkannt werden.

1.2. Von diesen ,Allgemeinen Geschaftsbedingungen“ abweichende oder diese erganzende Vereinbarung miissen schriftlich festgehalten werden.
1.3. Sollten einzelne Teile dieser ,Allgemeinen Geschiftsbedingungen” unwirksam sein, trifft dies nicht auf die Verbindlichkeit der tibrigen
Bestimmungen und die darunter geschlossenen Vertrage zu.

2. Warenangebot und Angebotslegung

2.1. Das Speisenangebot richtet sich nach der Saison. Der Caterer behalt sich das Recht vor einzelne Artikel, die voriibergehend nicht vorhanden, bzw.
verfiigbar sind, gegen zumindest gleichwertige Ware auszutauschen. Da das Angebot als Vorschlag dient, kann der Kunde das Angebot nach seinen
Wiinschen abandern.

2.2. Alle Speisen konnen aufgrund produktionstechnischer Gegebenheiten Spuren von Allergenen, Nussschalen, Kernen und dergleichen enthalten.
2.3. Fiir die Richtigkeit der Angaben und Unterlagen, die der Kunde zur Verfiigung stellt, tibernimmt der Caterer keinerlei Haftung.

2.4. Alle Angebote sind freibleibend sofern nichts anderes vereinbart wird. Miindliche oder fernmiindliche Vereinbarungen miissen schriftlich
festgehalten werden.

2.5. Die Einholung eventuell erforderlicher behérdlicher Genehmigungen, Konzessionen oder sonstiger Genehmigungen ist nur dann
Angebotsbestandteil, wenn dies ausdriicklich aufgefiihrt ist.

2.6. Angebote, Planungen, Konzepte usw. bleiben, soweit ausdriicklich und schriftlich nicht anders vereinbart, mit allen Rechten Eigentum des Caterer.
Jede anderweitige Verwertung sowie die Vornahme von Anderungen ohne Zustimmung vom Caterer ist zu unterlassen.

2.7 Das Angebot ist Personenbezogen und darf nicht an Dritte weitergegeben werden.

3. Bestellung und Lieferung

3.1. Zugesagte Termine werden bei normalen Voraussetzungen eingehalten. Streiks, Falle hoherer Gewalt, Betriebsstorungen jeder Art wie z.B.
Stromstoérungen, entbinden uns von den iibernommenen Pflichten.

3.2. Mindestens 5 Werktage vor der Veranstaltung ist die endgiiltige Personenanzahl an den Caterer bekannt zu geben, um die Qualitat der Speisen
garantieren zu konnen. Sollten innerhalb der 5 Werktage Anderungen geschehen, ist der Caterer berechtigt Alternativen zu servieren.

3.3. Eventuelle Beanstandungen der Veranstaltungen sind sofort vor Ort, aber spatestens 5 Tage nach der Veranstaltung vom Kunden bekannt zu geben,
da andernfalls die Leistung vom Kunden als akzeptiert gilt.

3.4. Technische Anderungen der Produkte, Druckfehler und Irrtiimer sind vorbehalten.

3.5. Fiir unsachgemaéfie Lagerung durch den Kunden iibernimmt das Catering keine Haftung.

3.6. Die Verantwortung fiir angemietete Gegenstiande obliegt ab Ubernahme bis zur Riickstellung dem Kunden. Bei entstandenen Schiden oder Verlusten
wird der Caterer schad- und klaglos gehalten und etwaige Rechnungen werden an den Kunden weitergeschickt.

3.7. Die Kosten die aufgrund von Ersatzlieferungen, hoheren Personalbedarfs, Speisen- und Getrdnkeadaptionen, die fiir einen reibungslosen Ablauf vor
und wahrend der Veranstaltung notwendig sind, sind vom Kunden zu tragen.

3.8. Mogliche Abschlagszahlungen oder Mieten fiir Lokalitaten, die fiir die Veranstaltung vorgesehen sind, hat der Kunde zu tragen. Eine
Weiterverrechnung an den Caterer ist ausgeschlossen.

4. Preise

4.1. Alle im Angebot angefiihrten Preise verstehen sich exklusive Umsatzsteuer (netto), sowie anderer sonstiger Steuern und Abgaben.

4.2. Die Kosten im Angebot sind teilweise geschatzt und kénnen bei einer Abweichung der Personenanzahl, Lokalitat, Programmablauf, aliquote
Anderungen verursachen. Die Angabe der Getranke- und Personalkosten ist geschitzt und wird nach dem tatséichlichen Verbrauch berechnet.

4.3. Angebote vom Caterer sind unverbindlich. Der Caterer behalt sich das Recht vor, Anfragen auch nach erfolgter Angebotslegung, ohne Angaben von
Grinden, abzulehnen.

4.4. Nach Vertragsabschluss sind die Angebotspreise vier Monate giiltig. Der Caterer ist nach Ablauf dieser vier Monate berechtigt, mogliche
Preiserh6hungen der Hersteller oder Lieferanten oder Lohnerhéhungen an den Kunden weiterzugeben. Sollte der angepasste Preis den Preis bei
Vertragsschluss um mehr als 15% tibersteigen, darf der Kunde vom Vertrag zuriicktreten.

4.5. Verzogert sich der Beginn oder der Fortgang der Leistungserbringung aus Griinden, die nicht vom Caterer zu vertreten sind, so ist er berechtigt, den
hierdurch entstandenen Mehraufwand zu verrechnen.

4.6. Die genannten Preise, insbesondere Pauschalpreise beziehen sich ausschliefilich auf die im Angebot angefiihrten Leistungen. Die Anmietung von
Veranstaltungsraumen, Zelten oder dhnlichem, sind wenn nicht ausdriicklich im Angebot erwahnt, nicht in der Angebotssumme enthalten. Dies gilt auch
fiir eventuelle mit den Raumlichkeiten verbundenen Nebenkosten wie Abschlagszahlungen an der vor Ort ansdssigen Gastronomie.

5. Stornobedingungen

5.1. Fiinf Werktage vor der Veranstaltung muss die endgiiltige Gasteanzahl verbindlich und schriftlich bekannt gegeben werden. Diese Zahl gilt als
Mindestzahl und wird in jedem Fall verrechnet.

5.2. Der Kunde verpflichtet sich bis spatestens 5 Werktagen vor der Veranstaltung, den genauen Ablauf der Veranstaltung bekannt zu geben.

5.3. Sollte sich die Gdsteanzahl innerhalb der 5 Werktage vor der Veranstaltung erhdhen, wird der Caterer nach bestem Gewissen, den Mehrbedarf
abzudecken. Mogliche Mehrkosten die dadurch entstehen, werden dem Kunden weiterverrechnet.

5.4. Bei Stornierung ab Auftragserteilung bis 14 Tage vor der Veranstaltung werden 50 Prozent des letztgiiltigen Angebotes fillig.

5.5. Bei Stornierung von unter 14 Tage bis 7 Tagen vor der Veranstaltung werden 75 Prozent des letztgiiltigen Angebotes fallig.

5.6. Bei Stornierung unter 7 Tagen vor der Veranstaltung werden 100 Prozent des letztgiiltigen Angebotes fallig.

5.7. Bei einer Stornierung der Veranstaltung durch den Kunden werden allfallige Vorbereitungskosten wie zum Bespiel Stornogebiihren von Equipment,
Musiker, Kiinstler, Lokalititen, etc. an den Kunden weiterverrechnet.

SchulzCatering

MaiR 16, 3033 Altlengbach
T +43 2774 2461

M schulz@schulzcatering.at
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6. Zahlungsbedingungen

6.1. Der Auftrag ist erst verbindlich unter schriftlicher Angabe des Namens und der vollstindigen Geschiftsadresse des Kunden und des
Rechnungsempfangers, sowie nach unterfertigter Retoursendung der von uns ausgestellten Auftragsbestatigung.

6.2. Bei miindlicher Auftragserteilung muss binnen kiirzester Zeit eine schriftliche Auftragserteilung folgen.

6.3. Der Auftrag muss sowohl vom Auftraggeber als wie auch vom Rechnungsempfanger, sollten diese beiden nicht ident sein, unterzeichnet werden. In
jedem Falle aber haften der Auftraggeber sowie der Rechnungsempfénger fiir alle ausstehenden Forderungen oder Teilforderungen.

6.4. Anderungen der Teilnehmerzahl sowie des Eventablaufes kénnen eine Anpassung des vereinbarten Preises zur Folge haben.

6.5. Die Zahlung der Rechnung hat nach Rechnungserhalt innerhalb von 14 Tagen ohne Abzug zu erfolgen.

6.6. Der Auftraggeber ist nicht berechtigt, Zahlung aufgrund von unvollstindiger Leistung oder Bemangelung zuriickzuhalten. Der Auftraggeber darf nur
mit unbestrittenen oder rechtskréftig festgestellten Anspriichen aufrechnen.

6.7. Bei Auftragserteilung werden 50 Prozent der Auftragssumme als Anzahlung fallig.

7. Versicherung

Allféllige Versicherungen sind, sofern nicht anders vereinbart, vom Veranstalter selbst abzuschlief3en.
8. Gerichtsstand

Als Gerichtsstand wird das Bezirksgericht Neulengbach vereinbart.
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